
í drykkjum:

Forréttir
Kryddjurtasíld

Rauðbeðu- og rúsínusíld
Karrý-eplasíld

Reyktur urriði og piparrót
Graflax, sólseljukrem 

og silungahrogn

Aðalréttur
Appelsínuönd

Gljáð andabringa og læri confit,
sykurbrúnuð kartöflupressa,  
rauðkál, baunir og eplasalat

Eftirréttur
Döðlukaka með karamellu,

berjasalati, bláberjasósu 
og jólaís

Verð kr 9450/-

Í FALLEGU UMHVERFI

Pantið borð tímanlega

Jóla-Brennivín                                                                                                                     

Tuborg Jóla
Boli Doppel                                                                                                          

Montalto Pinot Grigio
Montalto Capernet Sauvignon

Hennessy                                                              

Malt og Appelsín                                                                                                    

Spyrjið þjóninn



Starters
Herb herring

Christmas herring
Curry-apple herring

Smoked trout and horse radish
Graflax, dillsauce, caviar

·
Wild goose soup

Cured lamb with horse radish 
and ruccola

Main course
Orange Duck

Glazéd Duck breast and confit
with caramel potatoes,

red cabbage, peas and apple salad

Desserts
Date spunge with caramel,

berries, bluberry sauce
and christmas icecream

Price pr.pers. 8650/-

IN A BEAUTIFUL ENVIRONMENT

Christmas Brennivín                                                                                                                     

Tuborg Jóla
Jóla-Gull                                                                                                          

Montalto Pinot Grigio
Montalto Capernet Sauvignon

Hennessy                                                              

Malt og Appelsín                                                                                                    

Ask the waiter

Served on the Table

Cristmas drinks 
recommended


