Jelatladbord
Forréttir:

‘K 0 kryddj ild i 0
remuo kryddjurtasl Heimsent eda sott
- Epla-karrysild, egg

-J6lasild med raudbedum

- Ragbraud, smjor og kartoflur
- Graflax, aspas, hunangs-sinnepssosa
- Kryddbokud bleikja, kremad bankabygg

- Hreindyrabollur ,,Frigassé“, blaberjasosa

Adalréttir:
- Hangikjot, uppstaf, kart6flur, baunir, laufabraud
- Hamborgarhryggur, kart6flusalat, raudbedur
- Kalk@inabringa, set-kartoflusalat, eplasalat, valhnetur

- Grisaporusteik, heimalagad raudkal, jolasosa.

Eftirréttir:
-Ris ala mande, karamellusé6sa og lakkris
- Stikkuladi, jardaber,
- Sherry-triffle
- Ostar og avextir

. Islenskar smakoékur

. Harbowr
Gerum tilbod. Riegpxoras?t
Innifalid er framsetning kokkanna
og uppstilling a stadnum.
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